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	Moqueca de Siri II
Confrade Rogério



  

Ingredientes (para uma confraria inteira!)
· 3 kg de carne de siri 

· Suco de limão 

· 2 vidros de azeite de dendê  200ml

· 16 cebolas médias cortadas em rodelas 

· Coentro 

· Salsinha picada 

· Cebolinhas verdes cortadas 

· 24 tomates cortados em rodelas 

· Sal a gosto 

· 5 vidros de leite de coco 

Modo de preparo:
1. Temperar a carne de siri com sal e o suco de limão.
  
2. Reserve e tome uma!
  
3. Refogue todos os temperos por 15 minutos no azeite-de-dendê.
  
4. Acrescente o siri e cozinhe por 15 minutos com a panela tampada.
  
5. Por último, acrescente o leite de coco.
   
 

Servir com arroz branco e cerveja gelada!
